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Krav pa nationella branschriktlinjer

Information om nationella branschriktlinjer
Bakgrund

Denna information vénder sig till branschorganisationer for foretag med
livsmedelshantering. Informationen beskriver de krav som Livsmedelsverket
staller pa nationella branschriktlinjer. Kraven baserar sig pa forordning (EG)
nr 852/2004 om hygien. Informationen innehaller dven beskrivning av hur
branschen kan ta fram nationella branschriktlinjer.

Vad menas med nationella branschriktlinjer?

Nationella branschriktlinjer ar branschens egen beskrivning av hur féretagen
kan uppna kraven i lagstiftningen. Den ger rad till foretagen inom branschen
om till exempel l&mplig utbildning for olika personalkategorier eller vilka

faror som ska beaktas i foretagens faroanalys néar de tar fram HACCP-planer.

Foretagarna maste folja bestammelserna i lagar, férordningar och foreskrifter
men nationella branschriktlinjer ar frivilliga att folja. Manga krav i EG-
forordningarna beskriver en malsattning utan att exakt ange hur saker och
ting ska goras. Det ger utrymme for flexibilitet, men det blir samtidigt svarare
att veta vilket som ar det basta sattet att uppna lagstiftningens krav. | en
nationell branschriktlinje kan manga sadana losningar presenteras och de kan
vara mycket konkreta for att vara latta att anvénda sig av. Vid offentlig
kontroll ska myndigheten ta hansyntill innehallet i nationella branschriktlinjer
I sina beddmningar. Det inneb&r bland annat béattre forutsattningar for en
likvéardig beddmning av alla féretag inom en bransch.

Vid utarbetandet av nationella branschriktlinjer kan man anvénda experter
som man kanske inte har tillgang till pa samma sétt som enskild
livsmedelsforetagare.

Hur skapas nationella branschriktlinjer?

Nationella branschriktlinjer ska utarbetas och spridas av
livsmedelsbranschen. Det &r viktigt att branschen utarbetar riktlinjerna med
sina erfarenheter om villkoren for foretagen som en grund.

Arbetet att ta fram nationella branschriktlinjer kraver tillgang till ratt
kompetens. Det maste finnas kompetens om aktuell sektor (typiska eller
vanliga produkter och processer, regler som paverkar verksamheterna - inte
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bara livsmedelslagstiftningen) och kompetens for vetenskapliga bedémningar
om till exempel biologiska-, kemiska-, allergena- eller fysikaliska héalsofaror.

Branschorganisationen kan samrada med Livsmedelverket under arbetets
gang for att fa med erfarenheter fran tillsynen. Omfattningen av
Livsmedelsverkets deltagande i sadana samrad styrs dels av verkets
prioritering av arbetsuppgifter, dels av 6nskemalen fran
branschorganisationen.

Branschorganisationen kan dven samrada med regionala eller lokala
kontrollmyndigheter (lansstyrelser och miljo- och halsoskyddsndmnder).
Dessutom kan det vara aktuellt att samrada med till exempel
konsumentorganisationer.

Kommissionen har en forteckning Over alla nationella branschriktlinjer som
anmalts till den. Fran andra landers nationella branschriktlinjer kan
information och idéer hamtas. Det kan ocksa finnas erfarenheter fran andra
branschers riktlinjer.

Krav pa nationella branschriktlinjer

Natinella branschriktlinjerna ska

e utarbetas i samrad med sarskilt berérda parter (till exempel myndigheter,
konsumentgrupper),

e beakta relevanta handlingsregler i Codex Alimentarius

e vara praktiskt genomfdrbara for de relevanta sektorerna och

e vara ett [ampligt stod for att se till att bestdmmelserna som omfattas av
vagledningen foljs for de sektorer och de livsmedel som omfattas.

For att branschriktlinjerna ska vara tydliga bor séarskilt foljande uppgifter

finnas med:

o vilken sektor och vilka livsmedel som riktlinjerna omfattar,

o vilka lagar, forordningar och foreskrifter de omfattar,

o vilken kompetens som ligger till grund for beddmningarna som gjorts i
riktlinjerna samt

e beskrivning av hur branschriktlinjen kommer att hallas aktuell.

Livsmedelsverket bedémer nationella branschriktlinjer

Branschriktlinjerna ska sandas till Livsmedelsverket. Livsmedelsverket ska
bedoma riktlinjerna for att se till att riktlinjerna uppfyller kraven enligt ovan.

Né&r Livsmedelsverket bedémt att dessa krav uppfyllts betraktas de som
nationella branschriktlinjer och Livsmedelsverket 6versander dem till
kommissionen om riktlinjerna omfattar hygienbestammelser. Nationella
branschriktlinjer ska spridas av branschen. Nationella branschriktlinjer som
bedomts av Livsmedelsverket finns listade pa webbplatsen;
www.livsmedelsverket.se
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Specifika krav pa branschriktlinjer for hygien

Enligt forordning (EG) nr 852/2004 artikel 8, som hénvisar till artiklarna 3-5
géller foljande krav for nationella branschriktlinjer om hygien:

Nationella branschriktlinjer for hygien ska vara ett stod for
livsmedelsforetagarens insatser med att

se till att alla de led de ansvarar for uppfyller de relevanta hygienkraven i

EG-forordningen om livsmedelshygien,

uppfylla de allménna hygienkraven i bilaga Il till EG-férordning (EG) nr

852/2004 om livsmedelshygien och alla sarskilda krav i EG-férordning

(EG) nr 853/2004 om sarskilda hygienregler for livsmedel av animalistkt

ursprung,

folja mikrobiologiska kriterier och krav pa temperaturkontroll,

inrdtta, genomfora och uppratthalla ett eller flera permanenta forfaranden,

grundade pa HACCP-principerna enligt foljande

A. Identifiera de faror som maste forebyggas, elimineras eller reduceras
till en acceptabel niva.

B. ldentifiera kritiska styrpunkter i det steg eller de steg dar kontroll &r
nddvandig for att forebygga eller eliminera en fara eller for att
reducera den till en acceptabel niva

C. Faststalla kritiska granser vilka skiljer acceptabelt fran icke
acceptabelt i de kritiska styrpunkterna i syfte att férebygga, eliminera
eller reducera identifierade faror.

D. Upprétta och genomfora effektiva forfaranden for att vervaka de
kritiska styrpunkterna.

E. Faststélla vilka korrigerande atgarder som ska vidtas nar
Overvakningen visar att en kritisk styrpunkt inte ar under kontroll.

F. Upprétta forfaranden, vilka ska genomforas regelbundet, for att
verifiera att de atgarder som avses i a—e fungerar effektivt.

G. Uppratta dokumentation och journaler avpassade for
livsmedelsforetagets storlek och art for att visa att de atgarder som
avses i A—F tillampas effektivt.

omprdva dessa forfaranden och géra nddvandiga andringar nar en

forandring sker i produkten, processen eller i nagot hanteringssteg,

visa for den behoriga myndigheten att de uppfyller kraven i punkten om

HACCP- principerna ovan, pa det satt som den behdériga myndigheten

kraver, med beaktande av livsmedelsforetagets storlek och art,

se till att all dokumentation som beskriver de forfaranden som utarbetats

enligt denna artikel alltid &r aktuell samt

bevara all annan dokumentation och alla andra journaler under lamplig

tid.
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