Livsmedelsverkets foreskrifter om LIVSFS 2005:21
offentlig kontroll av livsmedel; (H 4)

Detta dokument har sammanstdllts i informationssyfte. Kontrollera dérfor
alltid texten mot den tryckta versionen. Denna version innehdller dndring i
LIVSFS 2009:4, LIVSFS 2009:15 och LIVSFS 2011:6 (omtryck).

Foreskrifterna dr beslutade med stod av 2, 17 b, 30, 31, 35, 38 och 40 §§
livsmedelsforordningen (2006:813).

Omfattning

1 § Dessa foreskrifter innehaller vissa regler om offentlig kontroll av
livsmedel. Reglerna kompletterar frimst
— Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 854/2004 av den
29 april 2004 om faststéillande av sédrskilda bestimmelser for genom-
forande av offentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung
avsedda att anvindas som livsmedel! och
— Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 882/2004 av den
29 april 2004 om offentlig kontroll for att sédkerstélla kontrollen av
efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen samt
bestammelserna om djurhilsa och djurskyddz2.
Ytterligare regler om offentlig kontroll finns bland annat 1 andra EG-
forordningar och 1 andra foreskrifter beslutade av Livsmedelsverket.
Foreskrifterna innehdller ocksa regler om kontroll av produkter som enligt
3 § andra stycket livsmedelslagen (2006:804) jimstélls med livsmedel.
(LIVSFS 2011:6)

Godkéannande och registrering av anlidggningar

2 § Artikel 31 i forordning (EG) nr 882/2004 och artikel 3 i férordning (EG)
nr 854/2004 innehaller grundldggande krav pa och procedurer for god-
kdnnande och registrering av anldggningar. Dessa artiklar ska tillimpas dven
ndr kraven pa godkdnnande och registrering foljer av Livsmedelsverkets
foreskrifter.

L' EUT L 226, 25.6.2004, s. 83, Celex 32004R0854.
2ZEUT L 191, 28.5.2004, s. 1, Celex 32004R0882.
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3 § Nir kontrollmyndigheten registrerar en mobil anldggning ska den
utfirda ett bevis dér det framgar vilken verksamhet registreringen avser.

Tidsfrister i handldggningen av vissa drenden

3 a § Tidsfrister for beslut om godkédnnande eller tillstand for etablering i
Sverige enligt lagen (2009:1079) om tjidnster pa den inre marknaden framgar
av bilagan. Tidsfristen ska borja lopa nar en fullstindig ansokan eller an-
madlan har kommit in till beh6rig myndighet.

Om det 4r motiverat pa grund av drendets komplexa karaktar far tidsfristen
vid ansokan enligt punkterna 2-7 1 bilagan forlingas under en begrédnsad tid
vid hogst ett tillfdlle. SOkanden ska informeras om forldngningen och skilen
for denna innan den ursprungliga tidsfristen gatt ut.

Om anmélan enligt punkt 1 1 bilagan finns bestimmelser 1 13 §
Livsmedelsverkets foreskrifter om livsmedelshygien (LIVSFES 2005:20)3.
Ansokan enligt punkt 7 1 bilagan ska anses beviljad om inget annat med-
delats inom tillamplig faststilld eller forldngd tidsfrist.

(LIVSFS 2009:15)

Kontroll av mobila anldggningar4

3 b § Kontrollmyndigheten ska lamna uppgifter om genomforda kontroller
av verksamhet i en mobil anldggning till kontrollmyndigheten 1 den kommun
som registrerat anldggningen, om den ar registrerad 1 Sverige.

(LIVSFS 2009:15)

Kontroll av produkter som jimstéills med livsmedel

3 ¢ § Offentlig kontroll av produkter som enligt 3 § andra stycket livs-
medelslagen (2006:804) jamstédlls med livsmedel ska genomforas regel-
bundet och avse alla led i1 en verksamhet. Den ska utforas med beaktande av
— klarlagda risker for ménniskors hilsa och konsumenternas intressen,
— tidigare resultat i fraga om efterlevnad av lagstiftningen,
— tillforlitligheten hos kontroller som utforts av den som bedriver en
verksamhet, och
— information som kan tyda pa bristande efterlevnad. (LIVSFS 2011:6)
(Tréder ikraft 1 juli 2011)

3 Senaste lydelse av 13 § LIVSFS 2009:12.
4 Rubriken inférd genom LIVSFS 2009:4.
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3 d § Kontrollmyndigheten ska
— ha dokumenterade forfaranden for att se till att den offentliga
kontrollen dr andamalsenlig och effektiv,
— genomfoOra revisioner for att forsdkra sig om detta, och
uppritta beredskapsplaner och vara beredd att genomfora sadana
planer i nodsituationer. (LIVSFS 2011:6)
(Trdder ikraft 1 juli 2011)

Kontroll av kott

Salmonellakontroll grundad pa Sveriges nationella kontrollprogram

4 § Firskt kott av notkreatur, svin och fjaderfid ska i samband med slakt
och i samband med styckning provtas och undersdkas med avseende pa
salmonella.

Notkreatur och svin

5 § Salmonellakontrollen av not och svin omfattar tre djurkategorier:
notkreatur, vuxna svin och slaktsvin.

6 § Vid slakterier med stor produktionsvolym (”A-slakterier”) ska prov tas
varje arbetsdag. Om flera prov tas, ska detta ske med jamn fordelning over
arbetsdagen.

Vid ovriga slakterier ("B-slakterier”) ska prov tas jimnt fordelade over
arets slakt.

For att uppfylla forpliktelserna i Sveriges nationella kontrollprogram
avseende salmonella$ faststéiller Livsmedelsverket arligen genom sérskilt
beslut det antal prov som ska tas vid varje slakteri.

7 § Provtagning ska genomforas vid samtliga styckningsanldggningar déir
not- och svinkott styckas. Separata prov ska tas fran varje produktionslinje.

I styckningsanldggningar med en produktion av mer dn 100 ton kott 1
veckan ska det tas ett prov per dag.

I styckningsanldggningar med en produktion av 20-100 ton kott 1 veckan
ska det tas ett prov per vecka.

I styckningsanliggningar med en produktion av 5-19 ton kott i veckan ska
det tas ett prov per manad.

I styckningsanldggningar med en produktion av upp till 5 ton kott 1 veckan
ska det tas tva prov per ar.

5 Jfr kommissionens beslut 1995/50 EG om godkinnande av det handlingsprogram for den
salmonellakontroll for vissa levande djur och djurprodukter som lagts fram av Sverige (EGT L
53, 9.3.1995, s.31, Celex 31995D0050).
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Fjaderfia

8 § Vid slakterier med stor produktionsvolym (”A-slakterier”) ska prov tas
vid minst tva tillfdllen varje slaktdag. Om flera prov tas, ska detta ske jamnt
fordelat 6ver arbetsdagen. Om det finns flera slaktlinjer, ska prov tas separat
fran varje linje.

Vid ovriga slakterier ("B-slakterier”) ska prov tas jimnt fordelade over
arets slakt.

For att uppfylla forpliktelserna 1 Sveriges nationella kontrollprogram
avseende salmonella faststiller Livsmedelsverket arligen genom sarskilt
beslut det antal prov som ska tas vid varje slakteri.

9 § Provtagning ska genomforas vid samtliga anldggningar dér fjdderfin
styckas. Separata prov ska tas fran varje produktionslinje med olika djur-
kategorier. Om flera prov tas varje dag, ska de tas jimnt fordelade over
arbetsdagen.

Provtagning ska utforas en gang om dagen i styckningsanldggningar med
en produktionskapacitet overstigande 100 ton per vecka.

Provtagning ska utforas en gang i veckan i styckningsanldggningar med en
produktionskapacitet av 20-100 ton per vecka.

Provtagning ska utforas en gang i manaden i styckningsanldggningar med
en produktionskapacitet av 5-19 ton per vecka.

Provtagning ska utforas tva ganger om aret i styckningsanldggningar med
en produktionskapacitet understigande 5 ton per vecka.

Instruktioner och analysmetoder

10 § Kontrollmyndigheten ska forsékra sig om att provtagning, prov-
beredning, mikrobiologisk undersokning och atgérder vid pavisad
salmonellaférekomst sker 1 enlighet med av Livsmedelsverket faststdllda
instruktioner och i enlighet med nagon av de analysmetoder som anges i
kommissionens forordning (EG) nr 1688/2005 av den 14 oktober 2005 om
tillampningen av Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
853/2004 gillande sdrskilda salmonellagarantier for sdndningar till Finland
och Sverige av vissa kottsorter och dgg.¢

Kontrollmérkning

11 § Kott fran tama hov- och klovdjur som godkints efter nodslakt pa annan
plats @n vid slakteri ska forses med ett kontrollmérke enligt f6ljande monster

och med en sida pa 3,5 cm. Utover orden OFFENTLIG KONTROLL ska
slakteriets godkdnnandenummer framga.

6 EUT L 271, 15.10.2005, 5.17, Celex 32005R1688.
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OFFENTLIG

0000

KONTROLL

Aktivitetsmitning avseende cesium-137

12 § Aktivitetsmitning avseende cesium-137 i renkott ska goras i den
omfattning och pa det sitt som Livsmedelsverket faststéllt i sarskilt under-
sokningsprogram for olika omraden och slaktsdsonger.

Snarad ripa

13 § Ripor som fangats genom jaktmetoden snarning behover inte besiktigas
1 enlighet med vad som foreskrivs bilaga I, avsnitt IV, kapitel VIII, A.1-6 1
forordning (EG) nr 854/2004.

Kontroll av mjolk

14 § Analysmetoder anvisas i kommissionens beslut 92/608/ EEG av den 14
november 1992 om faststédllande av vissa metoder for analys och provning av
obehandlad och virmebehandlad mjolk’.

Provtagning och analys

15 § Kontrollmyndigheten ska forsédkra sig om att prover for mikro-
biologiska undersokningar efter provtagningen och vid transporten forvaras
pa foljande sitt:

a) prover av kylvaror: sa att temperaturen i provets alla delar dr mellan
0,0° och +8,0°C om inte annan forvaringstemperatur anges pa
forpackningen eller foreskrivits for varan,

b) prover av djupfrysta varor: sa att inte nagon del av provet tinar, om
detta har betydelse for analysresultatet.

Prover av fiardiglagad mat som varmhalls ska snarast mojligt efter uttagan-

de av provet snabbt kylas ned till under +8,0°C innan det skickas in till
laboratoriet.

16 § Kontrollmyndigheten ska forsédkra sig om att mikrobiologisk analys av
prover pa kylvaror paborjas inom 24 timmar riaknat fran provtagnings-
tidpunkten samt

TEGT nr L 407, 31.12.1992, s. 29, Celex 31992D0608.
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— att provet fran mottagandet pa laboratoriet fram till provberedningen
forvaras vid en temperatur mellan 0,0 och + 8,0°C om inte annan
forvaringstemperatur anges pa forpackningen eller foreskrivits for
varan,

— att provet av en firdigforpackad vara som ska belastas forvaras pa
laboratoriet sa att temperaturen i provets alla delar halls sa nidra som
mojligt den hogsta temperatur som anges pa forpackningen utan att
overstiga denna och

— att upptining av frysta varor sker vid hogst + 8,0°C.

17 § Kontrollmyndigheten ska forsidkra sig om att de laboratorier som den
anlitar for att analysera prover vid offentlig kontroll, nir salmonella pavisats
i livsmedel, omgaende
— skickar en stam for serotypning till nationellt referenslaboratorium och
— underrittar kontrollmyndigheten om resultatet av serotypningen.
Kontrollmyndigheten ska genast underritta Livsmedelsverket om detta
resultat.

17 a § Om Livsmedelsverket har foreskrivit att en viss provtagnings- eller
analysmetod ska anvidndas 1 en verksamhet som avser dricksvattenforsorjning
ska metoden anvindas ocksa vid offentlig kontroll. (LIVSFS 2011:6)

(Tréider ikraft den 1 januari 2012)

Laboratorier

18 § Laboratorier for trikinkontroll vilka genom artikel 18 i kommissionens
forordning (EG) nr 2076/2005 om fastdllande av 6vergangsbestammelser for
tillampningen av Europaparlamentets och radets forordningar (EG) nr
853/2004, (EG) nr 854/2004 och (EG) nr 882/2004 och om &dndring av
forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/20048 under en
overgangsperiod dr undantagna fran kraven enligt artikel 12.2 i forordning
(EG) nr 882/2004 ska vara godkinda av Livsmedelsverket.

18 a § Om Livsmedelsverket har foreskrivit att viss provtagning eller analys
1 en verksamhet som avser dricksvattenforsorjning ska utforas av ett labora-
torium som ir ackrediterat for detta, ska ett sadant laboratorium anlitas ocksa
1 den offentliga kontrollen. (LIVSFS 2011:6)

(Trdder ikraft 1 januari 2012)

8 EUT L 338, 22.12.2005, s. 83, Celex 32005R2076.
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Ovriga bestimmelser

19 § Livsmedelsverket kan medge undantag fran bestimmelserna i dessa
foreskrifter.

Dessa foreskrifter® triader 1 kraft den 1 januari 2006.

Foljande ska gilla for verksamheter som paborjats fore den 1 januari 2006.

1.

Anldggningar som omfattas av krav pa godkénnande enligt 5 § Livs-
medelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien
och dir verksamheten enligt nuvarande bestimmelser bedrivs i en
godkidnd livsmedelslokal:

Anldggningarna far fortsitta sin verksamhet till dess att kontroll-
myndigheten har provat om den anliggning som lokalen ingar i kan
godkinnas, eller beslutat annat i fraga om verksamheten.
Anldggningar som omfattas av krav pa godkdnnande enligt 5 § Livs-
medelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien
och dir verksamheten enligt nuvarande bestimmelser bedrivs pa annat
stédlle dn i en livsmedelslokal med tillstand enligt 16 § livsmedelsfor-
ordningen (1971:807) som meddelats fore den 1 januari 2006:
Tillstdndet far utgora underlag for godkédnnande av kontrollmyndig-
heten, under forutsittning att de uppgifter som ska limnas enligt 9 §
Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedels-
hygien framgar av tillstandet.

Verksamheten far fortsitta att bedrivas till dess att kontrollmyndig-
heten har provat om anldggningen kan godkédnnas, eller beslutat annat i
fraga om verksamheten.

Anldggningar som omfattas av krav pa registrering enligt 6 eller 7 §
Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedels-
hygien eller enligt artikel 6.2 1 forordning (EG) nr 852/2004 och dér
verksamheten enligt nuvarande bestdmmelser bedrivs 1 en godkénd
livsmedelslokal:

Lokalgodkédnnandet far utgora underlag for registrering hos kontroll-
myndigheten utan att sirskild anmilan gjorts enligt 11 § Livsmedels-
verkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien, under
forutsittning att de uppgifter som ska lamnas enligt 12 § 1 de
foreskrifterna framgar av lokalgodkidnnandet.

Anldggningar som omfattas av krav pa registrering enligt 6 eller 7 §
Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedels-
hygien eller enligt artikel 6.2 1 forordning (EG) nr 852/2004 och som
bedrivs pa annat stille dn i en livsmedelslokal med tillstand enligt 16 §

9 LIVSFS 2005:21.
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livsmedelsforordningen (1971:807) som meddelats fore den 1 januari
2006:

Tillstandet far utgora underlag for registrering hos kontrollmyndig-
heten utan att anméilan gjorts enligt 11 § Livsmedelsverkets foreskrifter
(LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien, under forutséttning att de
uppgifter som ska ldmnas enligt 12 § i de foreskrifterna framgar av
tillstandet.

5. Primédrproducenter som den 1 januari 2006 &r registrerade hos den
lokala kontrollmyndigheten pa grund av krav i annan lagstiftning &n
livsmedelslagstiftningen:

Sadana registeruppgifter far utgora underlag for registrering utan att
anmilan gors enligt 6 § Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS
2005:20) om livsmedelshygien eller enligt artikel 6.2 1 forordning (EG)
nr 852/2004, under forutsittning att de uppgifter som ska lamnas enligt
12 § i de foreskrifterna framgar av den andra registreringen.

Laboratorier for trikinkontroll som har godkénts fore den 1 januari 2006
behover inte godkidnnas pa nytt.

Dessa foreskrifter triader 1 kraft den 27 december 2009.
(LIVSFS 2009:15)
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9

Bilaga
(till LIVSFES 2005:21)

Tidsfrister for beslut enligt 3 a §
(LIVSFS 2009:15)

1. Anmilan for registrering av anldggning enligt 11 eller 11 a §
Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien: tva
veckor.

2. AnsOkan om godkédnnande av anldggning enligt 8 § Livsmedelsverkets
foreskrifter (LIVSFS 2005:20) om livsmedelshygien: nio manader.

3. Ansokan om godkinnande av verksamhet (skeppshandel) i vilken det
hanteras varor som inte uppfyller importvillkoren och som dr avsedda att
konsumeras ombord pa fartyg i grinsoverskridande trafik enligt 50 §
Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2004:3) om kontroll av animaliska
livsmedel vid import fran tredje land: nio manader.

4. Ansokan om tillstand att anvidnda alternativa provtagnings- och
kontrollforfaranden enligt artikel 5.5 1 kommissionens forordning (EG) nr
2073/2005 av den 15 november 2005 om mikrobiologiska kriterier for
livsmedel!0: tva manader.

5. Ansokan om tillstand att avliva fjaderfd pa jordbruksanldggning enligt
Bilaga III, Avsnitt II, Kapitel VI i Europaparlamentets och radets forordning
(EG) nr 853/2004 av den 29 april 2004 om faststidllande av sirskilda
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung!!: en vecka.

6. Ansokan om tillstand att slakta hignat vilt pa ursprungsplatsen enligt
Bilaga III, Avsnitt II1.3 i Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr
853/2004: en vecka.

7. Ansokan om godkédnnande av vinproducenter enligt artikel 63.4 1
kommissionens forordning (EG) nr 607/2009 av den 14 juli 2009 om vissa
tillampningsforeskrifter for radets forordning (EG) nr 479/2008 nir det géller
skyddade ursprungsbeteckningar och geografiska beteckningar, traditionella
uttryck, mérkning och presentation av vissa vinprodukter!2: tva mdnader.

10 EUT L 338, 22.12.2005, s. 1, Celex 32005R2073.
ITEUT L 139, 30.4.2004, s. 55, Celex 32004R853.
I2EUT L 193, 24.7.2009, s. 60, Celex 32009R0607.
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