INBJUDAN TILL UTBILDNING

Livsmedelsverket i samarbete med SGU, MSB, SMHI, Svenskt Vatten,

) Naturvardsverket m.fl.
Information om

Livsmedelsverket

Krishantering for
mestierr. olyckor vid vattentikt

livsmedel, inklusive dricksvatten.
Livsmedelsverket ska i konsument-

ernas intresse verka for sikra ® Umed |-3 september ® Hissleholm 29 september-| oktober
livsmedel av hog kvalitet, redlighet o Sigtuna 10-12 november

i livsmedelshanteringen och bra

matvanor.

Livsmedelsverkets mal dr att alla
livsmedel ska vara sdkra och att
konsumenterna ska ha tillrdcklig
kunskap om mat och matvanors
betydelse for att kunna gora
medvetna val.

Livsmedelsverket ska:

Utarbeta regler inom
livsmedelsomradet.

Utdva tillsyn enligt | livsmedels-
lagen samt leda och samordna
livsmedelskontrollen.

Informera om viktiga férhallanden
pa livsmedelsomradet.

Aktivt medverka till att riks-
dagens och regeringens riktlinjer
i fraga om kost och hdlsa fullfols.
Verkstilla utredningar och
praktiskt vetenskapliga under-
sokningar om livsmedel och
matvanor samt utveckla metoder
for livsmedelskontrollen.

Pa Livsmedelsverket i Uppsala
arbetar cirka 330 personer
Ytterligare cirka 200 medarbetare
aterfinns pa slakterier, kottanldgg-
ningar och granskontroller runt Sanering pagar efter tankbilsolycka 2008.
om i landet.
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For mer information om Utbildningens syfte och malgrupp

Livsmedelsverket se var webbplats
wwwi.livsmedelsverketse Utbildningen éar till for att skapa ”spetskompetenser” i varje region/lan,

for att forstarka regionens formaga att hantera kriser vid férorening vid
vattentakt, forhindra allvarliga konsekvenser for samhdllet och att genom
mer kunskap 6ka kommunernas formaga att fatta beslut och vidta snabba
atgirder.

| forsta hand vander sig utbildningen till dricksvattenproducenter, i andra
hand till miljokontor och intresserade lansstyrelser samt restvardeledare.
(’ For att fa jamn spridning 6ver landet kan ett urvalsférfarande komma att

ske vid manga anmilningar.
LIVSMEDELS ° °

VERKET Det ar onskvirt att aven miljokontoren finns representerade i utbildningen
Box 622, 751 26 Uppsala for att tillfora diskussionerna ytterligare en dimension.



BAKGRUND

Snabba och ritt utforda atgirder vid fororeningar som drabbar vattentikter
kan vara helt avgérande for samhillet. Att i sent skede dtgirda en fororening,
alternativt ordna nya vattentdkter, kostar stora summor om vattentdkten i ett
sambhille blir for lingre tid eller permanent obrukbar.

Vilka kunskaper méste man ha och vilka forberedelser kan man géra for att
minska eller undvika svédra skador vid en hidndelse eller kris dar en férorening
hotar vattentdkter! Denna och liknande problemstillningar har genom aren
diskuterats inom SAMVA* (Samverkansgruppen for vattenférsorjning och
vattenkvalitet).

Utbildningen har planerats av en arbetsgrupp med personer fran SAMVA;
Livsmedelsverket, SGU, representanter frin lansstyrelser, Svenskt Vatten,
VAKA, SMHI, dricksvattenproducenter, raddningstjanst, miljokontor samt
nagra erfarna konsulter fran Livsmedelsverkets projektverksamhet.

*SAMVA bildades 1991 och &r nu under ombildning med anledning av Livsmedels-
verkets nya nationella dricksvattenansvar. SAMVA har fram till och med 2009 bestatt
av ett flertal centrala myndigheter, Férsvarsmakten, Lansstyrelser, Sveriges Kommuner
och Landsting, Svenskt Vatten, och nagra dricksvattenproducenter.

UTBILDNINGENS INNEHALL

Utbildningen kommer att innehdlla foreldsningar och gruppdiskussioner runt
nagra "typfall" av hindelser med verklighetsbakgrund.

De scenarier som kommer att diskuteras dr vattentdkter i grundvatten i ds,
i jord och berg samt ytvatten (rinnande och sjo).

Det kommer ocksa att finnas mojlighet att ta med och diskutera kursdelta-
garnas egna "insatsplaner” for en olycka vid en vattentikt.

Ur innehillet:
Vattnets vdg, hur lisa ”landskapet” och geohydrologisk information
Fororeningstransport i mark och vatten
Raddningstjanst
Lagstiftnings- och forsakringsfragor
Information om och frin aktérer som polis, riddningstjanst, restvardes-
ledare, lansstyrelser, SMHI, MSB, Naturvérdsverket
Provtagning och sanering
Expertstod

FORELASARE

Eva-Marie Abrahamsson, AKRAB/
VAKA

Lena Blad, Géteborg Vatten/VAKA
Claes-Hdkan Carlsson, MSB

Helena Dahlgren, SGU

Fritjof Fagerlund, Uppsala Universitet
Carl Granstrom, SMHI (preliminart)
Josef Kdllgarden, SGU

Henrik Mikko, SGU

Peter Norberg, Weedo/VAKA

Christina Nordensten, Livsmedelsverket
Per-Erik Nystrém, Livsmedelsverket

Anders Pdilsson, Kristianstad kommun,
Raddningstjansten/VAKA

Allan Rodhe, Uppsala Universitet

UIf Skorup, Advokatfirman
Aberg & Co

Dricksvattenproducenter, regionala
representanter

Forsakringsbranschen

Lansstyrelsen, regionala
representanter

Rikspolisstyrelsen, regionala
representanter



ANMALAN, BOENDE OCH AVBOKNINGSREGLER KOMMANDE
KURSER

® Umea, -3 september Utbildningsdag om export
Sista anmalningsdag: 30 juli av livsmedel

20 oktober i Uppsala
Bokning av hotellrum: 45 rum finns reserverade for Livsmedelsverket fram
till 9 augusti — ring Scandic Umed Plaza pa tel. 090-205 63 00/14. Rummet betalas Férvaltningsrdtt och sanktioner
av deltagarna. Priser 931 kr alt. | 036 kr inkl moms per natt. 21 april och 21 oktober

i Uppsala

Avbokning av hotellrum: gors sa snabbt som maijligt, dock senast kl 18 dagen innan.
(drligen aterkommande)

Fisk och skaldjur — att tdnka
® Hassleholm, 29 september-1 oktober pa vid inkop av fdrsk och fryst

Sista anmalningsdag: 21 augusti fisk och skaldjur

FLYTTAD TILL HOSTEN
Bokning av hotellrum: 40 rum finns reserverade for Livsmedelsverket fram

till 31 augusti — ring Hotell Statt pa tel. 0451-890 00 eller e-posta till info@statt.se.
Ange 39813 vid bokning. Rummet betalas av deltagarna. Pris 909 kr inkl moms per natt.

Avbokning av hotellrum: gérs sa snabbt som mojligt, dock senast ki 18 dagen innan.

® Sigtuna, 10-12 november
Sista anmalningsdag: I5 oktober

Bokning av hotellrum: 40 rum finns reserverade for Livsmedelsverket fram
till 27 september — ring Sigtunahdjden Hotell och Konferens pa tel. 08-592 577 00.
Rummet betalas av deltagarna. Pris | 664 kr inkl moms per natt.

Avbokning av hotellrum: gors sa snabbt som méjligt, dock senast 4 veckor innan.

B .
ANMALAN 2010

Harmed anmiler jag mig till utbildning om Krishantering for olyckor vid vattentakt

|:| [-3 september, Umea |:| 29 september-1 oktober, Hassleholm |:| 10-12 november, Sigtuna
Namn* Befattning*

Arbetsplats/Foretag* Avdelning/enhet

Postadress: Postnummer och ort*

E-postadress: Telefon dagtid:

Faktureringsadress*:
Ev. referensnamn/kod Organisationsnummer*
Postnummer och ort*

Specialkost

* Obligatoriska uppgifter for att anmdlan ska vara giltig. Kontakta garna er ekonomiavdelning eller motsvarande for korrekt fakturaadress.
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PORTO BETALT

Begransad
Eftersdndning

Vid definitiv eftersandning atersands forsandelsen
essen pé baksidan (e] adressidan).

med den nya adressen pa bak

Det har ar

kursverksamheten

Kurser ir en del av Livsmedels-
verkets informationsutbud.
Kurserna for ut och fortydligar
aktuella amnen inom verkets
verksamhetsomrade.

Varje ar arrangerar

Kursverksamheten omkring
20 kurser och utbildningar.

KONTAKTA

oss pa telefon 018-17 55 00 vx.:

Anna Carlbom Hard
Bibbi Fagrell
Lisa Granefjll

ABONNERA
pa vara kursprogram www.
livsmedelsverket.se/kurser

9o
LIVSMEDELS
VERKET

Box 622, 751 26 Uppsala

PRAKTISKA FRAGOR

Tid och plats:
Umea 1-3 september — Umea Plaza, Storgatan 40, 903 26 Umea

Hassleholm 29 september- | oktober — Hotell Statt, Stortorget,
Box 40,281 21 Hassleholm

Sigtuna 10-12 november — Sigtunahojden Hotell och Konferens, Hertigvigen 7,
193 28 Sigtuna

Avgift: 6 500 kronor per person (exkl. moms.)

| priset ingar lunch och kaffe under 3 dagar och gemensam middag dag | och 2.

Observera att hotellrum bokas i forvdg och betalas av var och en pa plats!

Anmailan: ir giltig endast om filt markerade med * ar ifyllda och gors via
webbplats:  www.livsmedelsverket.se

e-post: kursverksamheten@slv.se eller
per post: Livsmedelsverket, Kursverksamheten, Box 622, 751 26 Uppsala

Bekraftelse:
Livsmedelsverket skickar bekriftelse per e-post 14 dagar fére kursstart.
Fakturering sker efter avslutad kurs.

Avbokning av utbildning:
Kostnadsfri avbokning kan goras fram till sju dagar fére utbildningsstart.

Friagor om kursens innehall, kontakta:
Christina Nordensten 018-17 57 68 och Per-Erik Nystrém 018-17 53 61

UPPLYSNINGAR:
Kursverksamheten Lisa Granefjill 018-17 55 44

Frankeras inte.
Mottagaren
betalar portot.

LIVSMEDELSVERKET
Kursverksamheten

SVARSPOST
Kundnummer 20206589
758 55 Uppsala

© Livsmedelsverket Layout: M Andersen Tryck: KPH Trycksaksbolaget AB, Uppsala april 2010



