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Beteckning

”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen”

Produkttyp:

Klass 1.6: Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade



Produktbeskrivning

Den skyddade beteckningen “Applen frén Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen” far endast
anvéndas pa dpplen (Malus domestica Borkh.) av foljande sorter: Aroma, Discovery, Elise, Elstar,

Gloster, Gravensteiner, Ingrid-Marie, Rubinola, Rubinstep, Rubinstar, Santana, Transparent Blanche,
Zari och Akerd.

Applen som saluférs under den skyddade beteckningen ”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen
fran Appledalen” ska uppfylla handelsnormerna fér dpplen av kvalitetsklass 1 och uppvisa de for
sorten karaktaristiska egenskaperna.

Fysiska egenskaper:

Storlek:

55 —85 mm i diameter.

Form:

Form Sort

Avrundat kagellikt ~ Gloster och Transparent Blanche

Transparente Blanche
Zari
Akers

Platt-rund Aroma, Discovery, Elise, Elstar och Gravensteiner

Rund Ingrid-Marie, Rubinola, Rubinstep och Santana

Aggrunt Zari, Rubinstar och Akeré

Epikarp:

Sort Egenskap
Aroma Slatt och lite torrt. Gréngul till gul. Lysande rétt pa solsidan.
Discovery Tjockt och matt. Gron bottenfarg med réda inslag
Elise Olika toner av morkrott pa en gul botten
Elstar Blankt och gult med mer eller mindre framtrddande rodnad
Gloster Gulgrdén grundfarg med morkrod tackning och ljusare prickar
Gravensteiner Tunt, fett och glansande. Finns som gul och réd variant.
Ingrid-Marie Kraftigt rodbrunt med ljusa punkter
Rubinola Gyllenrétt. Naturlig vaxbildning senare pa sdsongen
Rubinstep Orange-rott.
Rubinstar Rott
Santana Rédstrimmigt pa gul botten

Tunt, Gront som snabbt gar dver till gult
Tunt med ljust grongul farg och réda strimmor
Ljust vit-gul botten med tegelréd tackfarg




Mesokarp:

Sort Egenskap
Aroma Gulvitt och sprott
Discovery Fast och vitt, ibland med en rosa ton
Gulvitt fast/hart med hég syra som mildras efterhand dpplet
Elise lagras
Elstar Vitt och krispigt
Gloster Vitt, krispigt och mycket saftigt
Gravensteiner Gult ganska fast och saftigt
Ingrid-Marie Hart och krispigt
Rubinola Gyllenrott, saftigt och krispigt
Rubinstep Krispigt saftigt, sott med bra syra
Rubinstar Vitt, saftigt och krispigt. Viss grynighet och stravhet.
Santana Kramigt gult och fast. Mycket syra vid skord som minskar

Transparente Blanche

Zari
Akers

efterhand

Gulvitt, saftigt, krispigt som snabbt gar over till mjukt, syrligt
Krispigt. Extremt saftigt dpple.

Gulvitt, fast och ganska grovt

Kemiska egenskaper:

Appelsort Titrerad syra (TA; g/liter) Sétma (° Brix)
Aroma 5 11
Discovery 8 12
Elise 4 9
Elstar 7 13
Gloster 4 11
Gravensteiner 5 12
Ingrid-Marie 5 12
Rubinola 5 13
Rubinstep 4 9
Rubinstar 4 8
Santana 8 12
Transparente Blanche 10 13
Zari 5 13
Akero 6 13




Smak:

Sort Smak

Aroma Aromrik med god balans mellan s6tma och syra
Discovery Frisk, s6t och aromatisk.

Elise Bra balans mellan syra och s6tma

Elstar Mycket smakrikt, aromatiskt med hog s6tma
Gloster Svag men balanserad smak

Gravensteiner Syrlig och sot

Ingrid-Marie Frisk och medelsyrlig med latt kryddad arom
Rubinola S6t och smakrikt med bra balans mellan syra och s6tma
Rubinstep Aromatisk

Rubinstar Fruktig, med toner av citrus

Santana Frisk, finstamd balans mellan syrlighet och s6tma

Transparente Blanche
Zari
Akerd

Mycket syrligt men blir successivt sotare under sdsongen
Frisk, hog sotma i forhallande till syra
Rund och fyllig, fin balans mellan sétma, syra och arom

Ravaror:

Foder:

Sarskilda steg i produktionsprocessen som maste dga rum i det avgriansade geografiska omradet:

Samtliga steg fran odling till skord, lagring och packning av ”Applen frén
Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen” ska dga rum i det avgransade omrade som
beskrivs under rubriken Beskrivning av det geografiska omradet nedan.

Sarskilda regler for skivning, rivning, férpackning etc.:

Sarskilda regler for markning:

Inga 6vriga krav forutom m vad som kommer av de allmdnna méarkningsreglerna.

Beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomradet fér ”Applen frdn Appledalen”/”Svenska Applen fradn Appledalen”
begrinsas i vaster av vig E4%, i norr av en linje fran sydviastra hérnet av Sabybrantens
naturreservat (N 6416248 E 457528)? till Tolarp (N 6418496 E 461312), i dster av en linje
fran Tolarp till Ulvenstorp (N 6412592 E 464296) och i séder av en linje fran Ulvenstorp till
Brunnstorp (viadukten under E4; N 6409081 E 456692).

! Enligt végens dragning i januari 2022
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Specifika uppgifter om det geografiska omradet:

Produktionsomréadet for ”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen” &r
belidget i den sédra delen av biosfarsomradet “Ostra Vitterbranterna”. Omradet utgdr en
del av den 6stra sidan av den férkastningsspricka i vilken sjon Vattern, Europas femte
storsta sjo, ar belagen.

Fran Vattern (89 meter Over havet) stiger landet brant upp till en héjd av drygt 300 meter.
Genom branten, i riktning fran sydvést mot nordost, skér en dalgang dar landet
langsammare stiger upp mot en héjd av ca 250 meter. Den sydvéstra delen av dalen med
omgivande sluttningar samt Landsjon — rester av den issjé som efter den senaste istiden
tackte omradet — utgdr den del som fatt namnet Appledalen till f6ijd av de omfattande
fruktodlingarna som sedan sekelskiftet 1800/1900 praglar de bérdiga jordarna i omradet.

P3 den nordvistra sidan av Appledalen bestar berggrunden av en kvarts och filtspatrik
sedimentar sandsten. Narmast Vattern utgérs berggrunden av ultrabasiska och
intermediirt intrusiva bergarter som gabbroid/dioritoid. | resten av Appledalen
forekommer huvudsakligen sur intrusiv granit/granodiorit.

Narmast Landsjon bestar jordmanen av postglacial grovsilt/sand som via omraden av glacial
lera/silt 6vergér i moran. | den sydvistra delen av Appledalen finns ett strak med
isdlvssediment/sand. Jorddjupet varierar fran 50 meter séder om Landsjon till 1-10 meter i
omraden med litet jorddjup.

De tyngre jordarna har god vattenhdilningskapacitet medan den ar sdmre pa de mer
sandiga jordarna. Jordarnas innehall av organiskt material &r ca 3, 0 — 5,0 % och pH-vérdet
arca 6,0-6,5.

Produktionsomrédet tillhor klimatzon Dfb, enligt Képpens klimatklassifikation vilket betyder
ett kallt och fuktigt kontinentalt klimat. Vadret &r valdigt omvaxlande och uppvisar stora
sdsongsvariationer. Sommartid ar klimatet relativt varmt (medeltemperatur 18°C) och
fuktigt. Askovider &r vanligt forekommande. Vintrarna kan vara kalla (medeltemperatur ca
-3°C) med dterkommande snéfall. Arsmedelnederbérden &r ca 650 mm och antalet
soltimmar ca 1500 — 1700 per ar.

Klimatet i Appledalen paverkas av narheten till Vattern, Europas femte stérsta sjé, vilket
medfor sena varar och kvarvarande vdrme in pa hosten. De sena vararna minskar risken for
strang nattfrost under frukttradens blomningsperiod.

Samtidigt bidrar temperaturvariationerna under dygnet till utvecklingen av fruktens
organoleptiska egenskaper dar exempelvis de kalla ndtterna ger den fina farg och smak som
karaktariserar ”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen frén Appledalen”.

Appledalens liage, topografiska variation och narheten till sjén Vittern ger perfekta
forutsattningar for odling av dpplen. Appledalens kuperade mosaiklandskap har hég
biologisk mangfald och goda forutsattningar for vilda pollinerare.



Specifika uppgifter om produkten:

Vid odling av ”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen” planteras traden
i sortrena odlingar med inplantering av pollineringstrad. Sortrena odlingar underlattar
skordearbetet.

Odlingen av ”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen” ar
klimatcertifierad enligt [P Sigill Frukt och gront vilket bland annat innebér strikta regler for
bevattning, godsling och anvdndning av vixtskyddsmedel.

Godsling av dppletraden sker efter behov och baseras pa markanalys och pa skérdens
storlek. Godsling sker med en blandning av organisk gédsel/kompost och konstgédning.

Bevattning sker med sjévatten fran Vattern, Europas femte storsta sj6. Tillgangen till
sjévatten ar god vilket gor att odlingarna inte ar kansliga for torka pa samma satt som pa
andra platser i Sverige.

Beskdrning av dppletraden anpassas till sort och vaxtplats for att maximera
solinstrélningen.

Pollinering sker med en blandning av honungsbin i kupor och vilda pollinerare.

Skadedjursbekdmpning sker efter behovsprévning. Insektsprover s.k. bankprover samlas in
med hav och antalet skadeinsekter i proven avgdr om det finns behov for bekampning eller
ej. Ferromonfallor anvands for att locka bort vissa skadeinsekter.

”Applen frén Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen” plockas for hand. Enligt ett
gammalt talesitt fran Appledalen ska dpplen behandlas lika varsamt som &gg. Vid
plockningen ser plockaren till att plocka dpplena sa att skaftet sitter kvar. Plockning sker
vanligen efter den forsta frosten.

Applena mognar vid olika tidpunkter beroende pa sort och odlingens placering. Plockaren
avgor om frukten ar mogen for skord baserat pa fruktens utseende. For vissa sorter kan
skord ske av samtliga dpplen vid ett och samma tillfdlle. Andra sorter maste gallringsskérdas
vilket innebar att plockning sker vid flera tillféllen varefter applena mognar. | dessa fall kan
plockning av en odling behéva ske vid upp till tre tillfdllen per sdasong.

Nyskdrdade dpplen forvaras i kyla (2 - 3 °C) i hog fuktighet och vid reducerad syrgasniva (1-
1,5% (ULO-lager). | kyllagret ligger frukten orérd till dess att den att den paketeras for
leverans till kund. Da synas dpplena, och skadad frukt avldgsnas, storlekssorteras
{maskinellt och packas for hand av odlarna for att garantera maximal kvalitet. Enligt odlarna
ar man ”“mer noggrann vid den fortsatta hanteringen av frukten om man sjélv har odlat
dpplena dn om man endast ar anstalld for att exempelvis paketera dpplena.”

Den packade frukten skickas till grossisten som har sina lokaler i Appledalen. Nirhet till
grossisten medfor miljévanligt korta transportvégar och bidrar ocksa till fruktens héga
kvalitet.

Egna packerier och narheten till grossisten gor att applena packas for direkt leverans
(packad frukt har max 5 dagars liggtid). Kort liggtid gor att frukten behaller fukten och ar
saftspand nar den nar kunden vilket i sin tur gor att konsumenten battre upplever fruktens
smak och krispighet.



Produktens sarskilda egenskaper

”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen” &r en

uppskattad kvalitetsprodukt. ”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen”
kdnnetecknas av sin intensiva farg, sin tydliga fruktsyra som balanseras av en vil avvigd
sdtma.

Egna packerier och narheten till grossisten gér att “Applen fran Appledalen”/”Svenska
Applen fran Appledalen” ar saftspinda nar de nar kunden.

Den manuella hanteringen av ”Applen fran Appledalen ”gér att tunnskaligare applesorter
kan odlas och hanteras utan att dessa far illa under plockning, lagring, och packning. Den
tunnskaliga frukten uppskattas av konsumenten.

Till skillnad fran inforda och importerade dpplen dr ”Applen fran Appledalen”/”Svenska
Applen fran Appledalen” inte vaxade och heller inte kemiskt behandlade efter skérd.

Orsakssamband mellan det geografiska omradet och en viss kvalitet, ett visst anseende, eller en
viss annan egenskap som kan hanforas till produkten (SGB):

Sambandet mellan egenskaperna hos ”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen fran
Appledalen” och det geografiska omradet baseras pa saval naturgivna och manskliga
faktorer .

Naturgivna faktorer

Appledalen har sirskilt Iampliga férhallanden fér odling av applen. Den kuperade och
mosaikartade landskapet och dalens geografiska orientering mot sydvast erbjuder varma
gynnsamma lagen for odling av dpplen.

Klimatet paverkas av narheten till sjon Vattern med sitt stora vattenmagasin. Pa vararna for
de sydvastliga vindarna med sig kallare luft fran Vattern. Den kalla luften forsenar
blomningen hos dppletraden i dalen med ca tva veckor och minskar darmed risken fér
frostskador under blomningen.

Pa hosten for de sydvastliga vindarna med sig varmare luft fran Vattern vilket forlanger
vaxtsasongen med ca 14 dagar och minska risken for att odlingarna drabbas av striang frost
(flera minusgrader) vilket annars skulle skada frukten.

Under odlingssdsongen varierar dygnstemperaturen. Variation i dygnstemperaturen under
applenas mognadsprocess paverkar saval fargutvecklingen hos dpplen som dpplenas
innehall av socker och fruktsyra och bidrar darmed till de egenskaper som karaktariserar
”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen frén Appledalen”.

Genom néarheten till Vattern ar tillgdngen pa vatten fér bevattning av odlingarna god.
Risken for torka, ett problem fér manga andra dppleodlingar, ar diarmed liten.

Ménskliga faktorer

Bland odlarna av ”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen” &r odling av
dpplen en familjetradition som gatt i arv i flera generationer. Odlarna har ddrigenom skaffat
sig en stor ackumulerad kunskap om férhallandena (bl.a. markférhallanden och
mikroklimat) i de olika delarna av Appledalen.



Genom kunskap om saval forhéllandena i de olika delarna av dalen som de individuella
dppelsorternas krav pé odlingsmiljon kan odlarna vélja den dppelsort som &r bast lampad
for odling pa en viss plats i Appledalen.

Kdnnedom om de lokala férutsattningarna och om dppelsorternas individuella krav pa
odlingsplatsen ar ocksa avgorande vi beskdrningen av dppletraden sa att dppeltraden far
bésta mojliga forutsattningar fér att utveckla den kvalitet som kdnnetecknar ”Applen frén
Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen”.

Odlingen av ”Applen fran Appledalen”/”Svenska Applen fran Appledalen” &r
klimatcertifierad enligt IP Sigill Frukt och gront vilket bland annat innebér att bevattning,
gbdsling och anvdndning av vaxtskyddsmedel endast sker om och nar det behdvs. Samtliga
odlare i Appledalen har varit anslutna till IP-certifieringen sedan bérjan av 1990-talet.
Odlarna har ddrmed ca 30-ars erfarenhet av arbetssattet.

Godsling av dppletrdden sker efter behov och baseras odlarnas kunskap om férhallandena
pa odlingsplatsen och pa data fran markanalyser samt pa skordens forvantade storlek. P
grund av odlingarnas lutning har odlarna anpassat gédslingen sa att tréden kan godslas med
gbédningen 16st i vatten.

Bevattning sker med sjévatten fran Vattern. Bevattning sker efter behov och anpassas till
markférhallandena p3 de olika odlingsplatserna i Appledalen.

Pollinering sker med en blandning av honungsbin i kupor och med vilda pollinerare. For att
underlatta for vilda pollinerare anldgger odlarna anlagger insektshotell och bereder
speciella omraden fér markboende pollinerare. Odlarna later ocksa graset mellan trdden
vara relativt Iangvaxt vilket uppskattas av pollinatérerna.

Hanteringen av frukten fran skord till paketering sker for hand. Endan undantaget frén den
manuella hanteringen &r den maskinella storlekssorteringen av de skérdade &pplena .

Vid skorden ser plockaren till att skaftet blir kvar pa dpplet. Darmed forhindras skador och
vidare angrepp pa den plockade frukten fran skaftsidan.

Beroende pa dpplesort och odlingarnas placering mognar dpplena vid olika tidpunkt.
Fruktens utseende och farg avgor nar frukten ar mogen for plockning. Att plocka dpplena
kraver darfor kunskap om de olika dpplesorternas egenskaper.

Vissa sorter mognar successivt under skérdesasongen. For dessa sorter maste plockning ske
genom s.k. gallringsskord dar plockaren kan behéva plocka dpplen frén en odling vid upp till
tre tillfallen under samma skordesésong.

Nyskordade dpplen férvaras i kyla (2 - 3 °C) i hog fuktighet och vid lag syrgasniva (ULO-
lager). | kyllagret ligger frukten orérd till dess att den att den paketeras for leverans till
kund. D3 synas dpplena, och skadad frukt avldgsnas, storlekssorteras (maskinellt och packas
for hand av odlarna for att garantera maximal kvalitet. Enligt odlarna &r man "mer
noggrann vid den fortsatta hanteringen av frukten om man sjalv har odlat dpplena dn om
man endast dr anstalld for att exempelvis paketera dpplena.”

Den packade frukten skickas till grossisten som har sina lokaler i Appledalen. Narhet till
grossisten medfér miljovanligt korta transportvagar och bidrar ocksa till fruktens héga
kvalitet.



Kallor
Ostra Vatterbranterna - Ansokan till Biosfaromrade
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Produktionsomradet begrinsas i vister av vag E43, i norr av en linje fran sydvéstra hornet av
Sabybrantens naturreservat (N 6416248 E 457528)* till Tolarp (N 6418496 E 461312), i 6ster av en
linje fran Tolarp till Ulvenstorp (N 6412592 E 464296) och i séder av en linje fran Ulvenstorp till
viadukten under E4 vid Brunnstorp (N 6409081 E 456692}).

3 Enligt vagens dragning i januari 2022
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