Statens livsmedelsverks

forfattningssamling
Statens livsmedelsverks foreskrifter SLVFS 2001:32
om gelatin; (H 200)
Utkom fran trycket
2001-12-13

beslutade den 7 december 2001

Med stdd av 7, 13, 15, 19, 30, 36, 48 och 53 88 livsmedelsférordningen
(1971:807)1 foreskriver? Statens livsmedelsverk foljande.

Tillampningsomrade

18  Dessa foreskrifter galler
a) ramaterial for framstéllning av gelatin avsett som livsmedel,
b) uppsamlingscentraler och garverier dar sadant ramaterial hanteras samt
c) anlaggningar som framstaller gelatin avsett som livsmedel.

Definitioner

28 | dessa foreskrifter avses med

gelatin, naturligt, 16sligt protein, gelbildande eller icke-gelbindande, som
erhallits genom partiell hydrolys av kollagen som framstéllts av ben, hudar,
skinn, ligament och senor fran djur,

hudar och skinn, alla kutana och subkutana vavnader,

garvning, beredning av hudar till 1&der genom behandling med vegetabila
garvamnen, kromsalt eller andra substanser som aluminiumsalt, jarnsalt,
kiselsalt, aldehyder och kinoner eller andra syntetiska hardningsmedel.

1F6rordningen omtryckt 1990:310. Senaste lydelse av 15 § 1993:1376 och av 19 § 2000:695.
2 Jfr kommissionens beslut 1999/724/EG (EGT L 290, 12.11.1999, s.32, Celex 399D0724).
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Ramaterial
38§  For framstallning av gelatin far endast anvandas
—  ben,
— hudar och skinn fran idisslande tamdjur,
— svinskinn,

— fjaderfaskinn,

— ligament och senor,

— hudar och skinn av vilt samt
— fiskskinn och fiskben.

48  Ramaterial som anges i de fem forsta strecksatserna i 3 § skall
komma fran djur som slaktats i ett slakteri dar slaktkropparna efter
besiktning godkénts som livsmedel.

Hudar och skinn av vilt skall komma fran djur vars kétt godkénts som
livsmedel efter besiktning i enlighet med Statens livsmedelsverks foreskrifter
och allméanna rad (SLVFS 1994:40) om slakt och annan hantering av
frilevande vilt.

Fiskskinn och fiskben skall komma fran anlaggningar som godkants eller
registrerats for produktion av fiskvaror i enlighet med Statens
livsmedelsverks foreskrifter och allménna rad (SLVFS 1994:2) om hantering
av fiskvaror m.m.

58 Garvade hudar och skinn far inte anvandas som ramaterial.

Uppsamlingscentraler och garverier

68§ Uppsamlingscentraler och garverier som hanterar ramaterial for
framstallning av gelatin skall vara godkénda och registrerade av
tillsynsmyndigheten. For att kunna godkénnas maste anlaggningarna uppfylla
foljande villkor:
a) Lagerlokaler skall ha harda golv och slata vaggar som kan rengoras latt
och desinficeras.
b) Nar sa ar nédvandigt maste lokalerna vara utrustade med
kylanlédggningar.

78  Lagerlokaler skall underhallas pa ett hygieniskt satt sa att ramaterial

som forvaras dar inte kan fororenas.

88  Ramaterial som inte uppfyller villkoren i 3-5 88§ skall vid mottagandet
och i samband med vidare hantering hallas atskilt fran sadant ramaterial som
uppfyller villkoren.
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98  Tillsynsmyndigheten skall regelbundet kontrollera att halsointyg
eller annan dokumentation innehaller uppgifter som gor det mojligt att spara
ramaterialets ursprung.

Transport och lagring av ramaterial

10 8 Ramaterial skall transporteras med lampliga transportmedel och
under hygieniska forhallanden.

118 Ramaterial skall transporteras kylt eller fryst om det inte &r &mnat att
bearbetas inom 24 timmar raknat fran det att transporten pabdrjades.
Avfettade och torkade ben eller ossein, saltade, torkade och
kalkbehandlade hudar och skinn samt hudar och skinn som behandlats med
alkali eller syra far dock transporteras och lagras vid normal rumstemperatur.

12 8 Under transport till uppsamlingscentral, garveri eller anldggning som
framstéller gelatin skall ramaterial atféljas av ett handelsdokument enligt
bilaga till dessa foreskrifter.

Anlaggningar som framstaller gelatin

Godkannande

138 En anl&ggning som framstéller gelatin skall vara godké&nd av
tillsynsmyndigheten. Godkéanda anlaggningar tilldelas ett kontrollnummer
och fortecknas av tillsynsmyndigheten.

Gelatinframstéallning

14 8  Gelatin skall framstallas i en process dar det sakerstalls att ramaterial
behandlas med syra eller alkali, och darefter genomgar en eller flera
skoljningar. Darefter maste pH-vardet justeras. Extrahering av gelatin skall
ske genom en eller flera pa varandra foljande upphettningar féljda av en
reningsprocess genom filtrering och sterilisering. Efter denna process far
gelatinet torkas, och i tillampliga fall pulveriseras eller skiktas.

158 Endast svaveldioxid och vateperoxid far anvandas som
konserveringsmedel.

SLVFES 2001:32



4
Krav pa slutprodukterna

16 § Gelatin skall genomga regelbundna kontroller i syfte att sakerstalla att

foljande kriterier ar uppfylida.

1) Mikrobiologiska kriterier

Mikrobiologiska parametrar Gransvarden
Totala aeroba bakterier 10%/g
Koliformer (30°C) 0/g
Koliformer (44,5°C) 0/10 g
Sulfitreducerande anaeroba bakterier (utan 10/g
gasproduktion)
Clostridium perfingens 0/g
Staphylococcus aureus 0/g
Salmonella 0/25 ¢
2) Restamnen

Amnen Gransvarden

As 1 ppm
Pb 5 ppm
Cd 0,5 ppm
Hg 0,15 ppm
Cr 10 ppm
Cu 30 ppm
Zn 50 ppm
Fukthalt (105°C) 15 %
Aska (550°C) 2 %
SO, (Reith Williems) 50 ppm
H,O, (Europeisk farmakopé 1986 [V,0,]) 10 ppm
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Forpackning, lagring och transport

17 8 Gelatin skall forpackas, emballeras, lagras och transporteras under
tillfredsstallande hygieniska forhallanden.

Det skall finnas ett rum for lagring samt for forvaring av férpacknings-
och emballeringsmaterial.

Forpackning och emballering skall ske i en lokal eller pa en plats som ar
sarskilt avsedd for sadan hantering.

Markning

18 8 Fdrpackningar med gelatin och emballage skall
forses med ett kontrollméarke som innehaller uppgifterna
SVERIGE alternativt bokstavskombinationen SE, anldggningens
kontrollnummer samt bokstavskombinationen EG.

Dessutom skall férpackningar och emballage férses med texten ”Gelatin
avsett som livsmedel”.

Handelsdokument

19 8 Under transport skall gelatin atfoljas av ett handelsdokument som
innehaller
— anléggningens kontrollnummer,
— texten "Gelatin avsett som livsmedel”,
— uppgift om tillverkningsdag samt
— antingen ett kodnummer som goér det mojligt att identifiera den
myndighet som utdvar tillsyn vid anlaggningen, eller namnet pa
myndigheten.

Registrering

20 8 Ursprunget for allt inkommande ramaterial och for utgaende
produkter skall registreras. | registret skall dessutom finnas uppgifter om
tillverkningsforhallanden och tidpunkten for tillverkning.
218 Registeruppgifterna skall forvaras vid anlaggningen i tva ar.

22 § Det skall finnas ett system vid anldggningen som gor det mojligt att
spara inkommande ravaror samt tillverkat gelatin.
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Tillsyn

Egentillsyn

23 § Foretagsledningen vid en anlaggning skall vidta nddvéandiga atgarder
(egentillsyn) for att sakerstalla att produktionen och annan hantering i
verksamheten sker i enlighet med gallande livsmedelslagstiftning.

24 8 Egentillsynen skall utovas fortlépande och grunda sig pa foljande
principer:

— Kiritiska punkter i verksamheten som utgor livsmedelshygieniska risker
skall identifieras.

— Rutiner fér 6vervakning av de kritiska punkterna skall faststéllas och
tillampas.

— Prov skall tas ut for analys pa laboratorium. Syftet med provtagningen
ar dels att kontrollera resultat av rengéring och desinfektion dels att
kontrollera att de foreskrifter som géller for verksamheten foljs.

— Det som foreskrivs i ovanstaende strecksatser skall dokumenteras
skriftligen eller pa annat satt. Uppgifterna skall bevaras vid
anlaggningen i minst tva ar.

— Rutinerna vid kontrollmarkning skall 6vervakas, med sarskilt
uppmarksamhet riktad pa hanteringen av markningsmaterial.

— Nar laboratorieundersokning eller andra tillgdngliga uppgifter visar att
det foreligger en allvarlig hélsorisk skall tillsynsmyndigheten
omedelbart underrattas om forhallandet.

— Vid 6verhdngande halsorisk skall produkter som framstéllts under
tekniskt likvérdiga forhallanden, och som utgér samma risk, atertas
fran marknaden av foretaget.

Vad som foreskrivs i forsta och andra strecksatsen skall faststallas i

samarbete med tillsynsmyndigheten.

258 Foretagsledningen skall upprétta ett utbildningsprogram for
personalen. Programmet skall sakerstélla att de anstallda kan uppfylla kraven
pa hygienisk livsmedelshantering. Utbildningen skall anpassas efter
produktionférhallandena och féreliggande behov. Tillsynsmyndigheten skall
delta i planeringen och genomférandet av utbildningsprogrammet.

Offentlig tillsyn

26 § Syftet med den offentliga tillsynen av en anldggning &r att kontrollera
att de foreskrifter som galler for verksamheten iakttas. Tillsynsmyndigheten
skall i detta avseende sarskilt kontrollera

— hygienen vad géller lokaler, utrustning och personal,
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— tillverkningen av produkterna,

— att egentillsynen bedrivs pa ett effektivt satt, bland annat genom att
granska resultaten av denna och genom att ta prov,

— den mikrobiologiska och hygieniska kvaliteten pa produkterna,

— kontrollmérkningen av produkterna samt

— identifieringen av produkter som beddémts som otjanliga, och rutinerna
for hur sadana produkter hanteras.

Dispens

27 8 Livsmedelsverket far meddela undantag (dispens) fran dessa
foreskrifter.

Dessa foreskrifter trader i kraft den 1 januari 2002.

BERTIL NORBELIE

Susanne Carlsson
(Regelavdelningen)
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HANDELSDOKUMENT

Bilaga
(till SLVFS 2001:32)

For ramaterial till framstallning av gelatin avsett som livsmedel

I. Bestamning av ramaterialet

RAMALEITAIEIS AIT: .oeeiieeeeee ettt e

NettoOVIKL: ..o
Identitetsmarke (pallar/registrering): ......ccccovvveeeeiiiiiiiiree e,

I1. Ursprung (1)

Slakteri

FOretagets adressS: . o ittt

Styckningsanlaggning

FOretagets adress: .o iiiiirie e s it e e

Kéttproduktsanléaggning

FOretagets adress: .o i i
Veterindrt registreringSNUMMET: .. ...ocvvviiiiiiiee e

Anlaggning for framstallning av andra animaliska produkter

FOretagets atress: oo
Veterindrt registreringSNUMMET: ......ocvvvieiiiiieeiiiieee e

Bearbetningsanlaggning for vilt

FOretagets atress: oo,
Veterindrt godkannandenuUmmEer: ..........ccovivieeiiiieeeniiieee e

Anlaggningar for fiskeripdodukter

FOretagets atress: ..o
Veterindrt godkadnnandenummer: ...........ccceee e,

Uppsamlingscentral

FOretagets adress: ..o
Veterindrt registreringsnuUMmMer: ...........cooeeee e,

Garveri

1 Stryk de uppgifter som inte ar tillampliga.
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Aterforsaljare
F £ T TP PP PRTRPPR PP

Lokaler vid forsaljningsstallen dar styckning och lagring av kott och fjaderfarkott uteslutande sker for
direkt leverans till slutkonsumenten

N [ (=TT T

I11. Ra&materialets bestammelseort

Rématerialet skall sandas till foljande foretag (uppsamlingscentral/garveri/gelatinananlaggning (1):

1V. Intygande

Undertecknad, (namn), intygar harmed att jag har last och forstatt bestimmelserna i delarna Il och 111 i
kapitel 4 i bilaga Il till direktiv 92/118/EEG och att (1)

—  hudar och skinn fran idisslare av tamdjur, ben, svinskinn, fjarderskinn, ligament och senor harrér
fran djur som har slaktats pa ett slakteri och vars slaktkroppar vid en besiktning fére och efter
slakt har befunnits lampliga sm livsmedel

och/eller

- hudar och skinn fran vilt enligt beskrivningen ovan harrér fran nedlagda djur vars slaktkroppar
har befunnits ldmpliga som livsmedel efter inspektion enligt artikel 3 i direktiv 92/45/EG

och eller

— ovan angivna fiskskinn och fiskben kommer fran anlaggningar, dar man tillverkar fiskprodukter
avsedda som livsmedel, vilka godkants eller registrerats i enlighet med direktiv 91/49/EEG.

L) -1 (o - (o I PR AEN e,

(foretagsagarens eller de anlaggningsansvarigas underskrift)

1 Stryk de uppgifter som inte &r tillampliga.
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